


G
am

a 
C

al
ie

nt
e

IN
D

IC
E

IN
D

IC
E

Amasadoras de espiral

Formadoras de pizzas

ZA-Galassia 8
ZA-Galassia 8 S
ZA-Galassia 12
ZA-Galassia 12 S
ZA-Galassia 18
ZA-Galassia 18 S
ZA-Galassia 25
ZA-Galassia 25 S
ZA-Galassia 35
ZA-Galassia 35 S
ZA-Galassia 45 S
ZA-Galassia 60 S

ZA-Galassia 18 S
SPECIAL
ZA-Galassia 25 S
SPECIAL

ZA-Galassia 18 S
SUPER
ZA-Galassia 25 S
SUPER

ZA-ROLLER 40 P INOX	
ZA-ROLLER 45 P INOX	

ZA-ROLLER 30 INOX
ZA-ROLLER 40 INOX
ZA-ROLLER 50 INOX

8
8
12
12
18
18
25
25
35
35
45
60

18

25

18

25

45
45
48
48
75
75
82
82
125
125
155
180

75

82

75

82

1
2
1
2
1
2
1
2
1
2
2
2

2

2

2

2

0,37
0,75
0,55
0,75
0,75
0,75
1,1
1,1
1,5
1,5
1,8
1,8

0,75

1,1

0,75

1,1

30x59x57
30x59x57
34x63x57
34x63x57

38,5x73x66
38,5x73x66
42x76x66
42x76x66
48x84x76
48x84x76
52x89x87
57x95x92

38,5x73x66

42x76x66

38,5x73x66

42x76x66

53x53x73
59x53x73

43x50x63
53x53x73
59x53x73

42
47

32
39
47

0,50
0,50

0,33
0,50
0,50

Ø 28x19,5 (12 l.)
Ø 28x19,5 (12 l.)
Ø 31,7x21 (16 l.)
Ø 31,7x21 (16 l.)
Ø 36,5x24 (23 l.)
Ø 36,5x24 (23 l.)
Ø 40x26 (32 l.)
Ø 40x26 (32 l.)
Ø 45x26 (41 l.)
Ø 45x26 (41 l.)
Ø 50x34 (64 l.)
Ø 55x34 (82 l.)

Ø 36,5x24 (23 l.)

Ø 40x26 (32 l.)

Ø 36,5x24 (23 l.)

Ø 40x26 (32 l.)

Prod.
masa kg

Prod.
masa kg

Prod.
masa kg

Peso.
kg

Peso.
kg

Peso.
kg

Peso.
kg

Peso.
kg

Vel.

Vel.

Vel.

Potencia 
Kw

Potencia 
Kw

Potencia 
Kw

Potencia 
Kw

Potencia 
Kw

Dimensiones
cm.

Dimensiones
cm.

Dimensiones
cm.

Dimensiones
AxFxH cm

Dimensiones
AxFxH cm

Dimensiones
cuba cm.

Dimensiones
cuba cm.

Dimensiones
cuba cm.

MODELO

MODELO

MODELO

MODELO

MODELO

Cabezal fijo

Cabezal abatible

Cabezal extraíble

Rodillos paralelos

Rodillos oblicuos
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IMPORTANTE: Para diferentes modelos, características y precios consultar con central de compras GRUPO INTECNO.
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Hornillo para calentar pizzas, bocadillos, alimentos precocinados etc...
Estructura de acero inoxidable
Parrilla extraíble con mango plegable
Termostato 50 - 300ºC
Temporizador 0-15 minutos
Cajón para la recogida de los residuos de la cocción. 

Horno eléctrico profesional para la cocción de pizzas.
Revestimiento frontal de acero inoxidable.
Plano de cocción refractario
Aislamiento térmico mediante revestimiento de lana de vidrio.
2 termostatos para modelo  MICRO1C y 4 termostatos para modelo MICRTO2C

Máquinas para estirar la masa de pizzas, pan, tortillas, etc,,,
Estructura totalmente de acero inoxidable.
Rodillos de resina para alimentos.
Palanca de regulación espesor de rodillos en ambos grupos.
Rodillos superiores inclinados, ( modelos IA-FI / 32 N - 42 N ). o paralelos ( modelo IA-FIP / 
42 N ), para realizar diferentes formas.
Sistema con microinterruptor de seguridad ubicado en la tapa de protección.

Hornos pizza

Formadoras pizza

IA-FI / 32 N
IA-FI / 42 N
IA-FIP / 42 N

0,3 - 5,5
0,3 - 5,5
0,3 - 5,5

320
420
420

36
44
45

Apertura rodillo 
min. máx. mm

longitud 
rodillos mm

Peso
kgMODELO

IA-FI / 32 N

IA-FP

IA-MicroV 1C

IA-MicroV 2C

IA-FI / 42 N

IA-FIP / 42 N

IA-FP

IA-MicroV 1C
IA-MicroV 2C

230 V / 1N

230 V / 1N
230 V / 1N
400 V / 3N

300x330

9,5 A
19 A 
9,6 A

50 0-300

50-500
50-500

500x400x210(h)

555x460x290(h)
555x460x530(h)

490x510x775
590x510x895
590x510x835

1750

2.200
4.400

14

27
54

Tensión

Tensión

Dim. parrilla
mm

Absorción

Altura 
cámara mm Temp. ºC

Temp. ºC

Dimensiones
mm

Dimensiones
mm

Dimensiones
AxFxH mm

Pot. w

Pot. w

Peso
kg

Peso
kg

MODELO

MODELO
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